HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
13.01.2026

GEMUSESUPPE BAUERNART

POULETGESCHNETZELTES
AN EINER CURRYSAUCE
MIT EBLY UND GEMUSE

DORADENFILET
AN EINER ZITRONEN-RAHMSAUCE
MIT SALZKARTOFFELN UND BLATTSPINAT

FRUCHTSALAT MIT SORBET

VEGETARISCH

TOFUGESCHNET ZELTES
AN EINER CURRYSAUCE
MIT EBLY UND GEMUSE

DIENSTAG
1401.2026

NUSSLISALAT MIT £l

RINDSPLATZLI AN EINER RAHMSAUCE

MIT PASTA
UND GLASIERTEN KAROTTERN

DORSCHFILET AN EINER RAHMSAUCE
MIT SERVIETTENKNODEL
UND GEMUSE

MANGOCREME

VEGETARISCH

PASTA MIT ERBSEN, CHERRYTOMATER,

ARTISCHOCKEN AN OLIVENOL
GARNIERT MIT RUCOLA

MTTWOCH
15.07.2026

KALTE RANDENSUPPE

NASI GORENG
MIT SCHWEINEFLEISCH

SABLINGSFILET AN EINER NUSSBUTTER
MT COUS COUS
UND GESCHMORTEN GURKEN

TOBLERONE MOUSSE

VEGETARISCH

NASI 6ORENG
MT FALAFEL

MITTAGSMENU

DONNERSTAG
16.07.2026

LUCCHETTISALAT

KALBSADRIO
MIT GERSOTTO
UND MISCHGEMUSE

FORELLENFILET AN SAFRANSAUCE
MT GERSOTTO
UND MISCHGEMUSE

ZITRONENCAKE

VEGETARISCH

KOHLRABI PICCATA
MT TOMATENBULGUR
UND BROKKOLI

FREITAG
17.01.2026

GEMUSESUPPE

SCHWEMS-CORDON-BLEV
MT POMMES FRITES
UND GEMUSE

GEBRATENE CREVETTEN
MT SPAGHETTI
UND RATATOUILLE

GEBRANNTE CREME

VEGETARISCH

AUBERGINEN-CORDON-BLEU

MIT POMMES FRITES
UND GEMUSE

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH ODER FISCH CHF 33.00 / VEGETARISCH CHF 30.00 (PREIS INKL. 8.1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

POULET ~ CH / RIND ~ CH / SCHWEI ~ CH / KALB ~ CH / SCHWEIN ~ CH / 7 RIND ~ CH
DORADE ~ TUR / DORSCH ~ CHN / SABLING ~ ISL / FORELLE ~ TUR / CREVETTEN ~ VAN / /

HAUS,~ UND SCHRAUBENBROT ~ CH

MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBENY VORBEHALTEN

SAMSTAG
18.01.2026

XXX

VEGETARISCH

SONNTAG
19.01.2026

KAROTTEN-MNGWER SUPPE

RINDS-STROGANOFF
AN EINER PAPRIKASAUCE
MIT TAGLIERINI

BOLDERN BROWNIE

VEGETARISCH

RICOTTA-SPINAT TORTELLIN
AN EINER PARMESAN-RAHMSAUCE



