HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
23.02.2026

LACHSTATAR AUF BUNTEM BLATTSALAT

BOUILLON MIT BACKERBSEN

RINDSPLATZLI MIT KRAUTERBUTTER
DAZU KOHLRABISTABCHEN
UND BLATTSPINAT

FRUCHTSALAT MIT SORBET

VEGETARISCH

GEMUSECANNELLOM
AUF KAROTTENPUREE
DAZU KURZ GEBRATENE CHAMPIGNONS

DIENSTAG
2402.2026

RINDSCARPACCIO

BLUMENKOHLSUPPE

LAMMHUFT
AUF POLENTA
MIT GEBRATENEN ZUCCHETTI

ZITRONENSCHMTTE

VEGETARISCH

GEFULLTE ZUCCHETTI
AUF POLENTA
MT GEBRATENE PEPEROMI

ABENDMENU

MTTWOCH
25.02.2026

BUNTER BLATTSALAT

WEISSWEINCREME SUPPE

SCHWEMSHALSBRATEN AN EINER BIERSAUCE
MT BRATKARTOFFELN
UND ROMANESCO

QUARKSTRUDEL

VEGETARISCH

GEMUSESTRUDEL
MIT KRAUTERREIS
UND GEMUSE

DONNERSTAG
26.02.2026

RANDENSALAT AN SENFORESSING

CURRYSUPPE

ALPENPOULET
MT KARTOFFEL6NOCCHI
UND BUNTEM FRUHLINGSGEMUSE

JOGHURTCREME MIT BEEREN

VEGETARISCH

GEMUSEPFANNE
MT PLANTED-RAGOUT
SUSS-SAUER ABGESCHMECKT

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH CHF 59.00 / VEGETARISCH CHF 49.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU. ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

RIND ~ CH, LACHS ~ NOR / LAMM ~ NZ, RIND ~ CH / SCHWEY ~ CH / POULET ~ CH / POULET ~ CH / / [ HAUS,- UND SCHRAUBENBROT ~ CH

MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBENY VORBEHALTEN

FREITAG
2102.2026

BLATTSALAT MIT EI UND KERNEN

LAUCHSUPPE MIT CROOTONS

NASI 6ORENG
MT SERUNDENG
DAZU EIN SPIEGELEI

CARAMELKOPFL

VEGETARISCH

QUORNSCHNIT ZEL
MT RISOTTO
UND GEMUSE



