
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

13.07.2026 14.07.2026 15.07.2026 16.07.2026 17.07.2026 18.07.2026 19.07.2026

Karotten-Orangen Salat Gurkensalat Tomaten-Mozzarella Salat Cous Cous - Gemüse Salat Selleriesalat
Bunter Blattsalat

mit gerösteten kernen
Bulgursalat

Weisswein-Crèmesuppe Blumenkohl Suppe Linsensuppe Gemüsebouillon mit Flädli Gazpacho Bouillon mit Backerbsen Gurken Kaltschale

Schweinshalssteak
mit Rosmarinkartoffeln

und Bohnen

Kalbs-schulterbraten
mit Polenta

und Wurzelgemüse

Maispoularde
mit Kartoffelngnocchi

und Peperonata

Lammhuft
mit Fregola Sarda
und Peperonata

Entenbrust
mit Polenta

und orientalischem Gemüse

Kalbsbrustschnitte
mit Kartoffelstock

und Gemüse

Gebratene Pouletbrust
mit Rosmarinkartoffeln

und Bohnen

Panna Cotta mit Beerensauce caramel Köplfi Himbeer Tiramisu Vanille Flan Weisse Schokoladenmousse Rosmarin panna Cotta Aprikosen Kompott mit Sorbet

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch vegetarisch

Ratatouille Ravioli
an einer Rahmsauce

mit gerösteten Kernen und 
Rucola

Paniertes Sellerieschnitzel
mit Venere Risotto

und Gemüse

Kartoffelgnocchi
an einer Steinpilz Rahmsauce

Gefüllte Peperoni
mit Fregola Sarda

und gemüse

Feigentortellini
an einer Pernod-Sauce
mit gebratenen Feigen

Venere Risotto
mit gebratenen Pilzen

und Rucola

Gebratener Halloumi
mit Bratkartoffeln

und Bohnen

Komplettes Menü mit Fleisch CHF 59.00 / Vegetarisch CHF 49.00 (Preis Inkl. 8,1 % MWST)
Bei Fragen zu. enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Deklaration

Schwein ∼ CH / Kalb ∼ CH / Maispoulet ∼ FR / Lamm ∼ NZ / IRL / Maispoulet ∼ FR / Kalb ∼ CH / Poulet ∼ CH / Haus,- und Schraubenbrot ∼ CH

Mögliche Zutatänderungen bleiben vorbehalten

Abendmenü


