HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
06.07.2026

MANGO-KEFEN SALAT

GEMUSESUPPE

SCHEINSHALSSTEAK
MIT TOMATENBULGUR
UND GEMOSE

NI COUPE DANEMARK

VEGETARISCH

FEIGENTORTELLIM

AN EINER PERNOD-RAHFMSAUCE

MIT KERNEN

DIENSTAG
07.07.2026

SELLERIESALAT

TOMATENSUPPE

MAISPOULET
MIT COUS COUS
UND WOKGEMUSE

ANANAS CREME

VEGETARISCH

VEGETARISCHE 6YOZA
AN EINER SOJAJUS
MIT PACK CHOI

ABENDMENU

MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
08.07.2026 09072026 1007.20%
BUNTER BLATTSALAT )
el (AROTTEN ORANGEN SALAT NUSSUSALAT
GEIUSE BOULLON MIT BACKERBSEN IS CREITE SUPPE OKOS CURRY SUPPE
SCHMEINE KOTTELETS ENTENBRUST GEBRATEN LATMKARREE
AN EINER SENFRAHSAUCE AUF SUSSKARTOFFELSTAMDF MIT GEFOLLTEN TONATEN
MIT KARTOFFELSTOCK UND GEUSE MIT 6EMUSE UND SARAN RISOTTO
MANGO MOUSE ZETSCHGEN KOMPOTT MIT GLACE CARAMIEL KOPFLI
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH
(ARTOFFELGNOCCH TOFU SCHNITZEL AP )
HMIT GORGANZOLA RAHTSAUCE SUSSKARTOFFELSTATPE '\“%Rﬁ,'\'% PG%ADTE}QFE;\L %gg%”
GEROSTETEN NUSSE UND RUCOLA MIT GEHUSE

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH CHF 59.00 / VEGETARISCH CHF 49.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU. ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION
H#BEZU6I

MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN

SAMSTAG
1101.2026

GURKEN SALAT MIT DILL

ROTE PEPEROMI SUPPE

RINDSPLATZLI
AN EINER PFEFFER RAHI SAUCE
MIT TAGUATELLE UND GLASIERTEN
KAROTTEN

ERDBEERCREME

VEGETARISCH

SELLERIE PICATTA

AN EINER TOMATEN SAUCE
MIT TAGUATELLE

UND GLASIERTEN KAROTTEN

SONNTAG
1201.2026

APFEL FENCHEL SALAT

GEMUSE CREME SUPPE

KALBSSCHULTERBRATEN
MIT VENERE RISOTTO
UND BROCCOLI

APRIKOSEN KOMPOTT MIT SORBET

VEGETARISCH

VENERE RISOTTO
MIT GEBRATENEN PILZEN
UND ARTISCHOCKEN



