
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026 11.07.2026 12.07.2026

Mango-Kefen Salat Selleriesalat
Bunter Blattsalat 
mit Cherry Tomaten

Karotten Orangen Salat Nüsslisalat Gurken Salat mit Dill Apfel Fenchel Salat

Gemüsesuppe Tomatensuppe Gemüse Bouillon mit Backerbsen Mais Crème Suppe Kokos Curry Suppe Rote Peperoni Suppe Gemüse Crème Suppe

Schweinshalssteak
mit Tomatenbulgur

und Gemüse

Maispoulet
mit Cous Cous
und Wokgemüse

Schweine Kottelets
 an einer Senfrahmsauce 

mit Kartoffelstock und Gemüse

Entenbrust gebraten 
auf Süsskartoffelstampf 

mit Gemüse

Lammkarree 
mit gefüllten Tomaten 

und Safran Risotto

Rindsplätzli 
an einer Pfeffer Rahm Sauce 

mit Tagliatelle und glasierten 
Karotten

Kalbsschulterbraten 
mit Venere Risotto 

und Broccoli

Mini Coupe Dänemark Ananas Crème Mango Mouse Zwetschgen Kompott mit Glacé Caramel Köpfli Erdbeercrème Aprikosen Kompott mit Sorbet

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch vegetarisch

Feigentortellini
an einer Pernod-Rahmsauce

mit Kernen

Vegetarische Gyoza
an einer Sojajus

mit Pack Choi

Kartoffelgnocchi 
mit Gorganzola Rahmsauce 

gerösteten Nüsse und Rucola

Tofu Schnitzel auf 
Süsskartoffelstampf 

mit Gemüse

Auberginen Picatta mit Gefüllten 
Tomaten und Safran Risotto

Sellerie Picatta 
an einer Tomaten Sauce 

mit Tagliatelle
und glasierten Karotten

Venere Risotto 
mit gebratenen Pilzen 

und Artischocken

Komplettes Menü mit Fleisch CHF 59.00 / Vegetarisch CHF 49.00 (Preis Inkl. 8,1 % MWST)
Bei Fragen zu. enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Deklaration

#BEZUG!

Mögliche Zutatänderungen bleiben vorbehalten

Abendmenü


