
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026

Rinds-Carpaccio
Bnter Blattslat
Mozzarellasticks

gepfefferte Cocktailsauce

Nüsslisalat mit Ei, 
gerösteten Nüssen und Cherrytomaten

Lauwarme Pfannkuchenrolle mit 
Kräuterkäse gefüllt auf Rucolasalat

Lachstatar auf Tomatenbeet 
mit Toast und Butter

Currysuppe mit Früchten
Gemüsebouillon mit Zitronen Halbmond-

Raviolli
Tomatensuppe Minestrone Erbsensuppe mit Brotcroutons

Kaninchen Wellington mit Rosmarinjus
Schwarzrer Reis
Kräutertomaten

Roastbeef Rotweinsauce
Bratkartoffeln

Bohnen mit Zwiebeln

Schweinshaxe Cremolata 
mit Reisnudeln

und Kefen in Butter

Lammhüftli rosa gebraten 
mit Couscous 

und Ratatouille

Rindsplätzöi 
an einer Pfeffersauce mit Gersotto 

und Saisongemüse

Pannacotta mit Beerensauce Maronen Parfait Rotweinzwetschgen mit Vanilleglacé Birnenroulade Zitronenschnitte

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch

Cannelloni mit Gemüsefüllung
auf Champignons 

mit einer Senf Mornay überbacken

Gemüse-Schmortopf
an Veganer 
Bratensauce

Pecorino Feigenravioli
auf Lauchrondellen

mit Senfsauce

Veegetarische Soja-Erbsen Ballen an 
Süss-Sauer-Sauce

auf grünen Spargeln Fregola Sarda

Kürbisschnitzel 
an einer Pfeffersauce mit Gersotto und 

Saisongemüse

Abendmenü

Mögliche Zutatänderungen bleiben vorbehalten

Kaninchen ∼ CH / Rind ∼ CH / Schwein ∼ CH / Lamm ∼ UK/IE / Schwein ∼ CH / Rind ∼ CH /  / Haus,- und Schraubenbrot ∼ CH

Deklaration

Komplettes Menü mit Fleisch CHF 59.00 / Vegetarisch CHF 49.00 (Preis Inkl. 8,1 % MWST)
Bei Fragen zu. enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal


