HOTEL BOLDERN

AM ZURICHSEE

MONTAG
15.09.2025

TOMATEN KOKOS SUPPE

RINDFLEISCHVOGEL
MIT SPATZLI UND BOHNEN

GEBRATENES WOLFBARSCHFILET
AUF BLATTSPINAT MIT COUSCOUS

PANNA COTTA MIT MARIMERTEN
BEEREN

VEGETARISCH

TOFUSCHNITZEL
AUF BLATTSPINAT MIT COUSCOUS

DIENSTAG
16.09.2025

KARTOFFEL SALAT

LAMMCURRY
MIT REIS UND GEMUSE

CREVETTEN AUF TAGLIERINI
AN TOMATENSAUCE MIT OLIVER,
RUCOLA UND ZUCCHETTIWURFELN

MANGO CREME

VEGE TARISCH

QUORNCURRY
MIT REIS UND GEMUSE

MITTAGSMEND

MITTHOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG
1092075 19.09.2025 1909.2025 20092075
ERBSEN-ZITRONENGRAS SUPPE SELLERE SALAT GEHUSESUPRE ASITISCHER KICHERERBSEN SALAT
TRUTENPICCATA RINDSPATZL TRUTHARY GESCRNETZELTES KRAUTESR%TJL%ETMEESJIESKGEHISCHTEH
MIT 6ERSTENSOTTO UND OFENGEMUSE GEMUSETELLER UND YORKSHRE PUDDING DAZU 6EBRATENE MUDELN UND 6EHUSE i
JORANDENFILET ROTBARBENFILET FORELLENFLET
AUF GERSTENSOTTO UND AN EINER ZITRONENRAMMSAUCE. AUF SEMELKNODEL UND BROKKOL
OFENGENUSE MIT SCHUPNUDELTY UND GEMUSE DAZU NUSSBUTTER
CEBRANINTE CRETE (AFFEE PANA COTTA ANAAS CREME HOLUNDER PARFATT
VEGETARISCH VEETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH
KASESPATZLI GENUSETELLER MIT SPEGELE! SLTATGLS(HNETZELTES GEHUSETELLER
AN BECHATEL SAUCE LR PSS DAZU GEBRATENE UDELY UND GENOSE el
DAZU GEMUSEWDRFEL

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH ODER FISCH CHF 33.00 / VEGETARISCH CHF 30.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

RIND ~ CH / LAV ~ CH / TRUTHAHN ~ CH / RIND ~ CH / TRUTHAHN ~ CH / SCHWEIN ~ CH / KALB ~ (H
WOLFSBARSCH ~ TUR / CREVETTEN ~ VM / DORADE ~ TUR / ROTBARBEN ~ VNIM / FORELLE ~ TUR

HAUS,- UND SCHRAUBENBROT ~ CH
MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEBEN VORBEHALTEN

SONNTAG
2109.2025

KOHLRABI SUPPE

KALBSBRATWURST
AN EINER ZWIEBELSAUCE
MIT SPATZLIUND GEMUSE

CARAMELKOPFLI

VEGETARISCH

VEGETARISCHE BOURGIGNON
MIT REIS UND GEMUSE



