s

HOTEL BOLDERN

MANNEDORF - AM ZURICHSEE

MONTAG
13.10.2025

ASIATISCHER KICHERERBSENSALAT
GEMUSEBOUILLON MIT FLADL

SCHWEINSHALSSTEAK
MIT ROSMARINKARTOFFELH
UND BOHNEN

VANILLECREME MIT MARINERTEN
BEEREN

VEGETARISCH

GEMUSESCHMITZEL
MIT ROSMARIN KARTOFFELN
UND BOKNEN

DIENSTAG
1410.2025

BUNTER BLATTSALAT MIT EIUND
KERNEN

PASTINAKENSUPPE

LAMIHUFT
MT COUSCOUS
UND RATATOUILLE

PASSIONSFRUCHT MOUSSE

VEGETARISCH

KNUSPRIG GEBACKENER TOFU MIT
C0uSCous uno
RATATOUILLE

ABENDMENU

MTTWOCH
1510.2025

LUCCHETTISALAT

FENCHEL-CURRY SUPPE

PAMIERTES POULETSCHMITZEL
MIT SUSSKARTOFFEL-FRITES
UND GRILLIERTEN PEPEROM!

APFEL-ZIMT TIRAMISU

VEGETARISCH

PAMIERTES KOHLRABI-SCHNIT ZEL
MIT SUSSKARTOFFEL FRITES
UND GRILLIERTEN PEPEROM!

DONNERSTAG
16.10.2025

QUINOA-CURRY SALAT

LINSENSUPPE

RINDSPLATZL
MIT GEMUSE
UND SERVIETTENKNODEL

BROWNIE MIT GLACE

VEGETARISCH

FEIGENTORTELLIN
AN EINER PERNOD-RAHMSAUCE
MT GEBRATENEN FEIGEN

FREITAG
1710.2025

NUSSLISALAT MIT &l

WEISSWEINCREME SUPPE

PAMIERTES SCHWEMSSCHMITZEL
MIT ROSTIKROKETTEN
UND GLASIERTEN KAROTTEN

TOBLERONE MOUSSE

VEGETARISCH

FALAFEL
AN LIMETTEN DIP
AUF EINEM GEMUSETELLER

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH CHF 59.00 / VEGETARISCH CHF 49.00 (PREIS INKL. 8.1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU. ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

SCHWEM ~ CH / LAY ~ NZ / RL / POULET ~ CH / RIND ~ CH / SCHWEN ~ CH / / / HAUS,- UND SCHRAUBENBROT ~ CH

MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN

SAMSTAG
1810.2025

VEGETARISCH

SONNTAG
1210.2025

VEGETARISCH



