HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
06.04.2026

BULGUR SALAT

BOUILLON MIT BACKERBSEN

GEFULLTER POULETSCHENKEL (CH) AUF BUNTEN
SPARGELGEMUSE DAZU EBLY

ANANASSALAT MIT PFEFFERMINZE

VEGETARISCH

BUNTES SPARGELGEMUSE MIT FALAFEL

DIENSTAG
07.0¢.2026

MAISSALAT

BLUMENKOHLSUPPE MIT SAFRAN

LAMMHUFT
AUF POLENTA
MIT OFENGEMUSE

SCHOKOLALDENMUFFIN

VEGETARISCH

GEFULLTE ZUCCHETTI
AUF POLENTA
MIT OFENGEMUSE

ABENDMEN

MITTWOCH
08.04.2026

APFEL-FENCHELSALAT

WEISSWEINCREME SUPPE

ROASTBEEFTELLER MIT TARTARE-SAUCE,

BRATKARTOFFELN, GEFULLTE TOMATE
UND GEMUSESALAT

KLEINER BANANENSPLIT

VEGETARISCH

PAMIERTES VEGISCHMITZEL
MIT SUSSKARTOFFEL-FRITTES
UND BOHNEN

DONNERSTAG
09.04.2026

BLATTSALAT MIT GEKOCHTEF EI UND
BROTCROUTONS

MINESTRONE

POULET-SALTIMBOCCA AN PORTWEINSAUCE
MIT SPARGELRISOTTO
UND MANDEL-BROKKOLI

EISBECHER ROMANOW

VEGETARISCH

TORTELLI LIMONE
MIT GRUNEM SPARGEL
UND BARLAUCHPESTO

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH CHF 59.00 / VEGETARISCH CHF 49.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU. ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

POULET ~ CH / LAMM ~ NZ / ROASTBEEF ~ CH / POULET ~ CH / SCHWEMN ~ CH / / / HAUS,~ UND SCHRAUBENBROT ~ (H

MOGLICE ZUTATANDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN

FREITAG
10.04.2026

ROMANESCOSALAT

ERBSENSUPPE

SCHIWEINSSCHMITZEL
MT RISOTTO
UND GEMUSE

FRUCHTSALAT TIT SORBET

VEGETARISCH

GEMUSECANELLOMI
AN MASCARPONE-SAUCE
MIT GEMUSE



