HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
08.12.2025

BLATTSALAT MIT GEBACKENEN KASEWURFELN

RIPPLITIT APFELMUS
DAZU SRUERKRAUT
UND SEMMELKNODEL

POCHIERTES FORELLENFILET ZUGER ART
AN WEISSWEINSAUCE
MIT TROCKENRELS UND KEFEN I BUTTER

MARMORKUCHEN
MIT BLUTORANGEN UND LYCHEE-EIS

VEGE TARISCH

GEMUSESTRUDEL AUF KURBISPUREE
DAZU SEMMELKNODEL

DIENSTAG
0912.2025

APFEL-CURRY SUPPE

HIRSCHENTRECOTE MIRZA
DAZU QUARKSPATZLI
UND GESCHMORTES ROTKRAUT

DORSCH-CORDON BLEV
MT LNSENRAGOUT
UND GESCHMORTENM ROTKRAUT

GEBRANNTE CREME MIT RAHM

VEGETARISCH

BAMI GORENG MIT SERUNDENG
DAZU PFANNKUCHENSTREIFEN
UND GEROSTETE ZWIEBELN

MITTAGSMEN

MITTWOCH
1012.2025

RANDENTATAR MIT TOAST

GESCHMORTES RINDSVORESSEN
AN ENER ROTWENSAUCE DAZU GERSTENRISOTTO
MIT PFALZERWURFEL UND BROKKOL

GEBRATENER KABELJAU AUF ZWIEBELCONFITURE
DAZU GERSTENRISOTTO MIT PFALZERWURFEL
UND BROKKOLI

KAISERSCHIMARREN MIT APFELIMUS

VEGETARISCH

KASE N DER BROTPANADE GEBACKEN
AUF REISSALAT
DAZU EN BUNTER BLATTSALAT

DONNERSTAG
11122025

GEMUSEBOUILLON MIT LAUCHSTREIFEN

KALBSBRATWURST
AN EINER ZWIEBELSAUCE
DAZU ROSTI UND GLASIERTE KAROTTEN

KNURRHARN I BACKTEIG MIT TARTARSAUCE
DAZU SALZKARTOFFELN
UND GRUNER BLATTSALAT

MARRONI-MOUSSE
MIT GLASIERTEN KASTANIENWURFELN

VEGETARISCH

LAUCH-CANNELLONI MIT GEMUSEFULLUNG
AN EINER SAUCE MORNAY
DAZU GRUNER BLATTSALAT

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH ODER FISCH CHF 33.00 / VEGETARISCH CHF 30.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DEKLARATION

SCHWEM ~ CH / HIRSCH ~ POL / ESP / RIND ~ CH / KALB ~ CH /RIND ~ CH / /

FORELLE ~ NOR / DORSCH ~ AK / KABELJAU ~ NOR / KNURRHAHN ~ NORDSEE / SABLING ~ TUR / /

HAUS,- UND SCHRAUBENBROT ~ CH
MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN

FREITAG
1212.2025

GEMUSECREMESUPPE

SAFTPLATZLI MIT GEBACKENEN ZWIEBELN
DAZU TOMATEN-SPAGHETT
UND GLASIERTE KARROTTEN

SEEAAIBLING-PICCATA
MT TOMATEN-SPAGHETTI
UND SAUTIERTEN ERBSEN

APFELKUCHLEI MIT VANILLESAUCE

VEGE TARISCH

WOKGEMUSE
MIT QUORNWURFELN
UND NAAN-BROT



