
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026 05.09.2026 06.09.2026

Selleriesalat Kabissalat Randensalat Rettichsalat Chicoreesalat Karottensalat Hörnlisalat

Weissweincremesuppe Brotsuppe Erbsen-Minzsuppe Rote Linsensuppe Mineestrone Gerstensuppe Bouillon mit Backerbsen

Maispouletbrust 
auf Ofengemüse 
mit Tagliatellen

Rinds Runder Mocken 
Ratatouille mit Cous Cous 

an einer Thyminajus

Lammrücken mit Kräuterkruste 
auf Orientalischen Gemüsereis

(mit Granatapfel)

Kalbshacktätschli
an einer Senfrahmsauce 

mit Schupfnudeln und Bohnen

Entenbrust gebraten 
auf Pack choi 
mit Gyoza

Rindspiessli Diavoli
(leicht Pikant)

Mit Süsskartoffeln 
und Gemüsse

Lammhüftli 
mit Ratatouille 

und Ebly

Panna Cotta (Ohne Gelatine)
mit Passionsfrucht

Gebranntecreme Vanilleflan Boldern Cheescake Brombeerencreme Veganer Schokoladenkuchen Fruchtsalat mit Sorbet

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch vegetarisch

Tagliatelle 
mit Oliven, Artischocken 
und Erbsen dazu Spiegelei

Falafel 
auf Ratatouille 
mit Cous Cous

Orientalischer Gemüsereis 
mit Halloumi

(mit Granatapfel)

Auberginebällchen 
an einer Rotweinjus 

mit Schupfnudeln und Bohnen

Gyoza 
mit Pack choi 

an einer Sojajus

Gefüllte Peperoni mit 
Süsskartoffel und Gemüse

Zuccettipiccata 
mit Ratatouille 

und Ebly

Komplettes Menü mit Fleisch CHF 59.00 / Vegetarisch CHF 49.00 (Preis Inkl. 8,1 % MWST)
Bei Fragen zu. enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Deklaration

Maispoulet ∼ FR / Schwein ∼ CH / Lamm ∼ IR / Lamm ∼ NZ / IRE / Lamm ∼ IR / Rind ∼ CH / Lamm ∼ IRE / Haus,- und Schraubenbrot ∼ CH

Mögliche Zutatänderungen bleiben vorbehalten

Abendmenü


