HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

MONTAG
24.08.2026

GURKENSALAT MIT DILL

RATATOUILLE-SUPPE

SCHWEINSKOTELETTE
AN EINER SENFRAHMSAUCE
MIT SPATZLI UND BOHNEN

ANANASCREME

VEGETARISCH

QUORNSCHNITZEL
AN EINER SENFRAHTMSACE
MIT SPATZLI UND BOHNEN

DIENSTAG
25.08.2026

BUNTER BLATTSALAT
MIT EFUND KERNEN

RANDENSUPPE

GEBRATENE ENTENBRUST
MIT SELLERIEPUREE
UND ROTWEINSCHALOTTEN

TOBLERONEMOUSSE

VEGETARISCH

GEFULLTE ZUCCHETTI ATY RAHMSAUCE

MT 6YOZA
UND GEMUSE

SCHWEI ~ CH / POULET ~ CH / RIND ~ CH / LAMI ~ NZ /RL / RIND ~ CH / POULET ~ CH / SCHWEIN ~ CH / HAUS,- UND SCHRAUBENBROT ~ CH

MITTWOCH
26.08.2026

EISBERGSALAT MIT SPECK UND EI

GEMUSEBOUILLON MIT BACKERBSEN

HACKBRATEN
MIT POLENTA
UND GEMUSE

MINEBANANENSPLIT

VEGETARISCH

VEGI HACKTATSCHLI
MT POLENTA
UND 6EMOSE

ABENDMENU

DONNERSTAG
71.08.2026

TOMATEN-OZZARELLA SALAT

KAROTTENCREMESUPPE

GEBRATENE LAMIRACKS
MT EBLY
UND GRILLGEMUSE

KOKOSCREME

VEGETARISCH

GEBRATENE HALLOUM|
MT EBLY
UND GRILLGEMUSE

FREITAG
28.08.2026

GRIECHISCHER SALAT

ERBSEN-KOKOS SUPPE

KALBSBRUSTSCHNITTE
MT STEMPILZRISOTTO
UND GEMUSEWURFEL

CARAVELKOPFLI

VEGETARISCH

STEMPILZRISOTTO
MT GEBRATENEN PILZEN

KOMPLETTES MENU MIT FLEISCH CHF 59.00 / VEGETARISCH CHF 49.00 (PREIS INKL. 8,1 # MWST)
BEI FRAGEN ZU. ENTHALTENEN ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

MOGLICHE ZUTATANDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN

DEKLARATION

SAMSTAG
29.08.2026

HORNLISALAT

GURKENKALT SCHALE

POULETSPIESSLI
MT BAKED POTATOES
UND GEMOSE

MARMORCAKE

VEGETARISCH

GEMUSESPIESSL
MT BAKED POTATOES
UND GEMUSE

SONNTAG
30.08.2026

COLESLAW

LAUCHSUPPE

SCHWEINS-CORDON BLEV
MT POMMES FRITES
UND BROKKOLI

PASSIONSFRUCHTCREME

VEGETARISCH

AUBERGINEN-CORDON BLEV
MT POMMES FRITES
UND BROKKOLI



