EventmenuUs Herbst 2026

Verfugbar ab 15 Personen
Menu |

Susskartoffel-Chili-Suppe

mit Haselnusscroutons

CHF 18
*kk

Karamellisierter Ziegenkase
mit Feigen Chutney auf Buntem
Herbstsalat
CHF 17

*k%

Glasierter Entenschenkel
auf Rotkraut mit Kartoffelknodel und

Preiselbeer Sauce
CHF 56

*k%

Apfelstrudel mit Vanillesauce
CHF 12

Gesamtes Menu
CHF 103

HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

Menu Il

Champignoncremesuppe

mit Eierschwammli
CHF 12

*k%
Nusslisalat
mit geraucherter Entenbrust (FRA)
gerosteten Baumnussen und gebratenem
Kurbis
CHF 19

*k%

Rehgeschnetzeltes an Portweinsauce
Mirza

Quarkspatzli und Rosenkohl
CHF 52

*k%

Kaiserschmarren

mit Rotweinzwetschgen
CHF 12

Gesamtes Menu
CHF 95

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% Mehrwertsteuer

Menau Il

Kurbis-Curry-Suppe mit Kokosraspeln
CHF 15

*k*

Pollo di tonnato (CH) mit Confierten

Zwiebeln
CHF 17

*k%k

Pochierte Forellenroulade mit rotem
Seeforellenkern (CH) dazu Limetten-
Weissweinsauce auf Tomatenrisotto

mit Erbsen
CHF 36

*k%k

Gebrannte Creme

Grossmutter Art
CHF 9

Gesamtes Menu
CHF 76



HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

Menu |
Vegetarisch

Falafel auf roh mariniertem Krautsalat
dazu Knoblauchsauce

CHF 16
*hk

Ruccolacremesuppe verfeinert mit Pastinaken
garniert mit Granatapfel und Zwiebelsprossen
CHF 12
*k*

Veganer Krustenbraten mit Senfschaumsauce
(Kidneybohnen-Randenbraten und Reispapier)
auf Rotkraut mit Marronischupfnudeln
CHF 48

*k%

Haselnusstortchen
CHF 12

Gesamtes Menu
CHF 88

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



