Eventmenus Weihnachten 2025

Verfugbar ab 15 Personen

Menu |

Weisswein Crémesuppe mit

Gemuseeinlage ,Julienne”
CHF 12

*k%

Jakobsmuscheln auf Karotffel-Pilz-Tatar
mit Krautersalat
CHF 18

*k%

Gebratene Entenbrust (FRA)
mit geschmortem Orangen-Chicorée,
Baumnussen und Risottoscheiben
CHF 40

*k%

Bratapfel mit Marzipan-Nuss-Fullung

und Vanillesauce
CHF 12

Gesamtes Menu
CHF 82

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% Mehrwertsteuer

HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

Menu Il

Topinambur-Truffel-Suppe mit

Parmesan Chip
CHF 16

*k%

Nusslisalat an Mandarinenvinaigrette
mit Speck (CH), Baumnussen und Kurbis
CHF 17

*k%

Kabeljau (NL) im Krautermantel

auf Safranrisotto mit jungem Gemuse
CHF 36

*k%

Lebkuchen Tiramisu
CHF 14

Gesamtes Menu
CHF 83

Mena Il

Marinierter Pilzsalat im Blatterteigkissen

mit Rucola und Krautern
CHF 22

*k%

Rinds Entrecéte (CH) mit Portweinjus,
Kartoffelgratin und glasiertem

Wurzelgemuse
CHF 61

*k%k

Tonkabohnen Panna Cotta mit

.Gluhwein-Chriesi”
CHF 14

Gesamtes Menu
CHF 92



HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

Menu IV
Vegetarisch

Randen Carpaccio mit
Ziegenkasepraline, gerdsteten Kernen

und Krautersalat
CHF 15

*k%
Sellerie-Marroni Suppe
CHF 10
*k%

Pilz-Nussbraten mit Kartoffelgratin und

glasiertem WurzelgemuUse
CHF 32

*k%

Zimtparfait mit ,Gluhwein-Chriesi”
CHF 12

Gesamtes Menu
CHF 69

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% Mehrwertsteuer




