HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE
Herzlich willkommen

Wir freuen uns, dass Sie da sind! Lassen Sie sich von unserem Team verwdhnen.
Mit Leidenschaft und Kreativitat zaubert unser Kichenteam regionale Gerichte
mit internationalem Flair. Unser Serviceteam unterstutzt Sie gerne dabei, einen

passenden Schweizer Wein auszuwahlen.

Wir winschen lhnen eine genussvolle Zeit

\Oeter 4 Woskiorte

Nadine Pfeifer & Sandra Wodiczka

General Manager

Die Kichenchefin Marina Minder empfiehlt
The head chef Marina Minder recommends

Randencarpaccio mit Feta, Salat und Kurbiskernen
Beetroot carpaccio with feta, salad and pumpkin seeds

*kk

Seeteufel Medaillon mit Pistazienhaube, Kartoffelstock, Tomaten-Chili-

Sauce und Pastinaken Chip
Monkfish medallion with pistachio topping, mashed potatoes, tomato-chili sauce and
parsnip chips

*kk

Kurbiscreme-Dessert mit Magerquark, Feigen und Nussen
Pumpkin cream dessert with low-fat curd, figs and nuts

3-Gang Menu

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Poulet CH, Lachs NOR, Seeteufel ISL/FR
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter
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Salate & Suppen
Salads & Soups

Bunter Blattsalat
Leaf Salad

mit French oder Balsamico Dressing
with French or balsamic dressing

12

Nusslisalat
Lamb’s lettuce 17

mit Speck und Ei
with bacon and egg

Chicoréesalat
Chicory salad

Y 14
mit gerdsteten Kernen und Orangen Vinaigrette
with roasted seeds and orange vinaigrette

Tagessuppe

Soup of the day
11

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne lber die aktuelle Tagessuppe
Our Service Team is happy to tell you about our soup of the day

Kartoffel-Speck-Suppe

Potato and bacon soup

14

Vegetarisch
Vegetarian

Kartoffel-Blumenkohl-Curry
Potato and cauliflower curry

32

mit Reis und Papadum
with rice and papadum

Vegetarisches Bourguignon
Vegetarian Bougignon

37

mit Kartoffelstock
with mashed potatoes

Auberginen Piccata
Aubergine piccata

30

mit Safranrisotto und Gemtise
with saffron risotto and vegetables

Vegetarischer Boldern Burger
Vegetarian Boldern Burger 29

mit Bergkése, Ei, BBQ-Sauce und Zlri-Frites
with Swiss cheese, egg, BBQ-sauce and Zuri-Frites

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Poulet CH, Lachs NOR, Seeteufel ISL/FR
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter



Hauptgerichte

Main Courses

Boldern Beef Burger

mit Bergkase, Speck, BBQ-Sauce und Ziiri-Frites 29
with Swiss cheese, bacon, BBQ-sauce and Zuri-Fries

Paniertes Pouletoberschenkelsteak
Breaded chicken thigh steak

29

mit Rosmarinkartoffeln und Gemtse
with rosemary potatoes and vegetables

Kalbshaxe
Veal shank

mit Kartoffelstock und Gemtise 39
with mashed potatoes and vegetables

Lachsfilet
Salmon fillet

43

mit Safranrisotto und Gemtise
with saffron risotto and vegetables

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Poulet CH, Lachs NOR, Seeteufel ISL/FR
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter



